
“SICILIAN CUISINE AND PIZZA 
ON EXHIBITION”

www.thatsamoro.it

Se Ti è piaciuto il nostro Ristorante-Museo
e la nostra Cucina Autentica Siciliana

Puoi lasciare una recensione su 
facebook.com/tathsamoro

e ritirare un omaggio in  
via Conte Cabrera. 16 

Ragusa Ibla

www.thatsamorodesign.com



	 ANTIPASTI DI MARE  
	 FISH STARTER

 • Alici*marinate con insalatina di arance e cipolle rosse    € 8
(Marinated anchovies with citrus peel*)		

• Zuppa di cozze con crostoni di pane		               € 12 
(Mussel soup thit croutons)

• Polpo alla griglia con patate, 		               € 13
chips di verdure e glassa balsamica
(Grilled octopus with patatoes, vegetable chips and balsamic glaze)

• Gran misto That’s a Moro (crudi, cotti, marinati)	                € 22
(Great mix That’s a Moro (eight courses)

	 Primi di mare 
	 Seafood main Courses
  
• Primo del giorno di mare 			                € --
(Seafood main courses of the day) 

• Linguine con cozze, telline e zafferano 	              € 13
(pasta with mussels, cockles, saffron)

• Busiate alle sarde				                € 10 
(Fresh pasta whit sardines)

• Ravioli di baccala su salsa di piselli e gambero                € 14 
del mediterraneo			              
(stuffed pasta with cod and with pea sauce and
Mediterranean shrimp)

	 Secondi di mare 
	 Seafood second courses  

• Secondo del giorno di mare			               € --
(Seafood second course of the day)

• Filetto di salmone al forno 			                € 14
con crosta di pistacchio 
(Baked salmon fillet with pistachio crust)

• Gran misto frittura del Mediterraneo		               € 18
(Great mix of fried fish)

• Grigliata mista di pesce del giorno 		               € 25 
(Mixed grilled fish without bones)

N.B.  I prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento 
rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano 
HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.
* surgelato * frozen            **congelato **quick-frozen



	 ANTIPASTI DI TERRA 
	 STARTED OF LOCAL PRODUCTS

• Misto di formaggi ragusani alla griglia		  € 7
con marmellata di agrumi 
(Mix of Ragusa’s grilled cheeses with local jam)

• Caponata alla Siciliana “in tegame”			   € 7
(Sicilian Caponata)

• Antipasto ragusano 				    € 13
(Ragusa’s Appetizer (cheeses, salami, vegetables)

	 Primi di terra 
	Meat  and Vegetables main Courses

• Primo del giorno di terra 				    € --
(Earth main course of the day)

• Panciotti ripieni di melenzana e scamorza  		  € 12 
con salsa di misticanza di verdura e salsiccia ragusana		
(stuffed pasta with malanzana and scamorza cheese
with vegetable sauce and Ragusan sausage)

• Lunette ai broccoli e mandorle su salsa di tenerumi	 € 10 
pomodorini e ciuffi di ricotta
(pasta (lunette) stuffed with broccoli and almonds and with vegetable 
sauce (tenerumi), cherry tomatoes and ricotta (local cream cheese))

• Spaghetti freschi alla chitarra al cartoccio		  € 10 
pasta (spaghetti) baked in foil

	 Secondi di terra
	Meat  second courses

• Secondi del giorno di terra				    € -- 
Meat second course of the day

• Filetto di maialino Ibleo alla griglia 			   € 12
con patate e zucchine 
(Grilled ibleo pork fillet with potatoes and courgettes)

• Tagliata di Manzo alle erbe con misto di contorni  	 € 22 
Beef steak with a mix of side dishes

• Costolette di agnello con contorno di patate al forno	 € 15
(Lamb ribs with baked potato garnish) 



I nostri piatti possono contenere i seguenti allergeni: 
(our dishes may contains the following allergenies:)

	CO NTORNI 
	s IDE DISHES
• Patate fritte dippers* (Dippers fried potatoes*)	            € 4

• Patatine stick*  (Potato chips*)		             € 3

• Patate al forrno  (Baked potatoes)		             € 4

• Verdure alla griglia (Grilled vegetables) 		            € 5

• Insalata di pomodoro con cipolla, capperi e basilico    € 5
(Tomato salad with onion, capers and basil)

• Insalata di arance e finocchi  
(Orange and fennel salad) 	             € 5

	 Dolci 
	Dessert
• Cannolo siciliano di ricotta  
(Sicilian Cannolo with ricotta)           			  € 4
• Cassatina siciliana 
 (Sicilian Cassatina)		             € 4

• Tiramisù  				               € 5

• Dessert That’s a Moro: 			              € 6
croccante alle mandorle con gelato di ricotta
That’s a Moro dessert: crunchy almonds with
ricotta ice cream

	 Pizze Dessert

Nutella e noccioline 
(Nutella and walnuts)	           € 7

Nutella e ricotta
 (Ricotta and Nutella)	          € 8



	 PIZZE	 			    
Norma					          € 8
Pomodoro, mozzarella, melanzana fritta, basilico, ricotta  salata.
(Tomato, mozzarella, fried aubergine, basil, alted ricotta.)

Ragusana				          € 8,50
Mozzarella, melanzana fritta, cipolla, pangrattato, provola affumicata 
(Mozzarella, fried aubergine, onion, breadcrumbs, smoked provola)

Parmigiana				          € 9
Pomodoro, mozzarella, prociutto, uovo,melanzana fritta, 
parmigiano grattugiato
(Tomato, mozzarella, ham, egg, fried aubergine,grated parmesan)

Sfiziosa				          € 10
Crema di carciofi, mozzarella, patate al forno, pancetta, pangrattato
(Artichoke cream, mozzarella, baked potato, bacon, breadcrumbs)

Vegetariana 				          € 8
Mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, radicchio, 
funghi champignon 
(Mozzarella, aubergines, courgettes, peppers radicchio, 
champinion  mushrooms)

Margherita				          € 5
Pomodoro, mozzarella, basilico (Tomato, mozzarella, basil)

Bufalina				           €10 
Pomodoro, mozzarella di bufala, funghi porcini 
(Tomato, buffalo mozzarella, porcini mushroom)

Capricciosa				          € 8
Pomodoro,mozzarella, prosciutto cotto, funghi, uovo 
(Tomato, mozzarella, baket ham, mushrooms, egg)

Zero zero sette			         € 9
Pomodoro,mozzeralla,prosciutto cotto, uovo, 
wurstel ,olive, piselli**, funghi 
(Tomato, mozzarella, baket ham, egg, frankfurter, peas olives **, 
mushrooms)

Patapizza				           € 7
Pomodoro, mozzarella, patatine fritte** (Tomato, mozzarella, french fries)

Tutto in crudo				         € 10
 Pomodoro pachino, mozzarelline, prosciutto crudo, rucola, 
scaglie di grano (tutto a crudo)
 (Cherry tomatoes, mozzarella, raw ham, rocket, wheat flakes (all raw)

Mantovana				          € 9
Crema di zucca, mozzarella, misto di funghi, pomodorino, scaglie di grana
(Pumpkin cream, mozzarella, mushroom mix, tomato, parmesan flakes)

Cinque formaggi			         € 8
Mozzarella, caciocavallo, provola affumicata, gorgonzola, emmental 
(Mozzarella, caciocavallo cheese, smoked provola, gorgonzola, emmentaler)

Piccantina 				          € 9
Mozzarella, salsiccia piccante, funghi piccanti, olive, pomodoro 
(Mozzarella, spicy sausage, spicy mushrooms, olives, tomato)

Calzone				          € 7
Pomodoro mozzarella, prosciutto cotto, olio, origano
(Mozzarella, tomato, baked ham, oil, origan)



	 SCACCIONI  (tipical pizza of  Sicily)

Rustico				          € 7 
Capuliato, caciocavallo primo sale, olio, origano
(Sondread tomato, caciocavallo first salt cheese, oil, origan)

Ai carciofi				          € 8
Crema di carciofi , mozzarella, pancetta, provola affumicata 
(Artichoke cream, mozzarella, bacon, smoked provola)

Maialino				          € 9 
Maialino sfilacciato, mozzarella, provola affumicata
(Frayed pork, mozzarella, smoked provola)

Caprese 				          € 9
Pomodoro a fette, mozzarella di bufala, basilico, prosciutto crudo 
(Sliced tomato, buffalo mozzarella, basil, raw ham) 

	 LE NOSTRE PIZZE SPECIALI 
	 (Our special pizzas)

Al salmone				          € 10
Mozzarella, panna ,salmone affumicato, granella di pistacchio, rucola 
(Mozzarella, cream, smoked salmon, pistachio grains, rocket salad)

Massaia				          € 10
Pomodoro, mozzarella, ricotta fresca,salsiccia ragusana, misto funghi 
(Tomato, mozzarella, fresh ricotta, ragusana sausage, mixed mushrooms)

Graten						        € 11
Mozzarella, gamberi**, zucchine trifolate,pomodoro pachino 
e pangrattato
(Mozzarella, prawns**, sautéed courgettes, pachino tomatoes and 
breadcrumbs)

Al tonno 					        € 11
Mozzarella, cipolla, tonno fresco, pangrattato e limone grattuggiato
Mozzarella, onion, tuna, breadcrumbs

Carbonara 					     € 10
Panna, uovo, mozzarella, becon, pecorino fresco, parmigiano grattuggiato
cream, egg, mozzarella, bacon, pecorino,grated parmesan

Bolognese					     € 10
Crema di pistacchio( panna), mozzarella, mortadella, granella di pistacchio 
e scorza di limone
pistachio cream, mozzarella, mortadella, chopped pistachios and lemon 
zest

Carpaccio 					    € 10
Mozzarella, carpaccio di vitello(salume), cuore di palma, mais, scaglie di 
grana
mozzarella, veal carpaccio, heart of palm, corn, parmesan flakes

Pizza That’s a Moro				    € 11
pesto di basilico, mozz, provola affumicata, lardo speziato, ricotta salata
cream of basil, mozzarella, smoked provola, spiced lard, salted ricotta

Supplemento PIZZA SENZA GLUTINE	 € 3


